TOUTE LA JOURNEE

N

ELUS, ACHETEURS, FOURNISSEURS,
venez pour vous informer, découvrir, rencontrer et échanger.

ESPACE FOURNISSEUR : Rencontres et échanges sur les
stands fournisseurs (producteurs, artisans et entreprises
locales). Info et découverte de produits, dégustations,
logistique, disponibilité, etc.

ESPACE PARTENAIRE : Echanges et informations avec
nos partenaires Agrilocal pour vos projets d’établissement
autour de [l‘alimentation : animations pédagogiques,
lutte contre le gaspillage, gestion des déchets, visites de
fermes, les régles de la commande publique, obligations
loi Egalim, dématérialisation financiére et Chorus Pro,
logiciel de gestion de stock, les agréments sanitaires,
certification agriculture biologique, la mention fermiére, la
certification HVE, etc.
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Rencontres entre
les fournisseurs locaux et
\; les acheteurs de la restauration collective

Mardi 7 décembre 2021
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Salle Le Galion
5 rue Anatole-France a Gerzat
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Lionel CHAUVIN
sident du Conseil départemental

Pré
du Puy-de-Déme

Conférences, tables rondes, témoighages et échanges autour de
plusieurs themes :

a le plaisir de vous inviter au

‘SalSN

Agrilocalé3.fr

les fournisseurs locaux
la restauvration collective

Les démarches territoriales en cours sur le département
Les outils et certifications possibles pour les restaurants collectifs

Légumineuses, céréales, légumes plein champs, ceufs, etc. : une offre locale
nouvelle pour I'évolution des menus

Loi EGALIM - Loi CLIMAT : comment atteindre les objectifs en jouant la carte

nire
Rencontres e du Puy-de-Déme 2

et les acheteurs de

le MARDI 7 DECEMBRE 2021
de8h30a17h
a Gerzat

Les producteurs face au marché de la restauration collective :
obligations sanitaires, démarches de certifications, mentions valorisantes et
facturation (Chorus Pro)

Infos et programme détaillé sur

Agrilocalé3.frn

12h : Buffet/repas de produits locaux GRATUIT
pour tous les particirants.

Attention : préciser la participation au repas au moment de l'inscription.

Inscriptions obligatoires SN e i R e B Toute la journée,
avant le 30 novembre 2021 Snis e Y it - G e A XS D participez au jeu de la pesée
au 04 73 4271 01 Lz R s i e x / o 6N /] et gagnez des paniers garnis
ou par mail & julien.meyroneinc@puy-de-dome.fr St \ : de produits locaux.



